Recomendaciones de Uso y Mantenimiento:
Uso correcto de la extraccion a la hora de cocinar.

INTRODUCCION

Todos los cantos de los mddulos de las cocinas estén cubiertos y sellados, adn asi, una exposicion prolongada al agua,
especialmente el vapor de agua, puede hacer que ésta se filfre hasta el alma de aglomerado o MDF del tablero vy, esto,
provocard que el tablero llegue a hincharse.

GAMADECOR se asegura de que todos sus productos superen todos los ensayos de la norma de cocina UNE 56875 V2:2014. Los
ensayos que aplicarian en este caso serian, 4.7.3.5.- Resistencia al vapor de agua, 4.8.4.- Resistencia al agua y 4.8.5. Encolado de
cantos. Elrequisito que aplica GAMADECOR sobre todos sus materiales es el mds restrictivo de la norma, USO INTENSO, definido
como " El que estd previsto para su instalacién en viviendas que previsiblemente van a ser utilizadas por muchos usuarios durante
la vida prevista del servicio (por ejemplo viviendas de alquiler estacional)”.

Medidas para evitar danos por agua:

En general. No emplee las vaporetas para la limpieza de sus muebles (ver figura 1). La presidn del vapor de agua penetra en los
materiales y produce una hinchazdén, originando graves danos a los médulos.

Mantenga secas todas las superficies, evitando derramamientos frecuentes y prolongados de alimentos liquidos, tanto frios
como calientes. No abrir los muebles con las manos mojadas.

En médulos fregadero. Se suministran de serie con una base protectora, de modo que ofrecen una mdxima proteccién en caso
de fugas de agua. Asegurese de que los sifones estdn siempre bien cerrados. En caso de abrirlos para su limpieza, siempre se
debe colocar un recipiente para recoger las pérdidas de agua.

En lavavdijillas. Evite que el vapor de agua que produce el lavavadijillas al finalizar el ciclo de lavado afecte a los muebles y
encimera; para ello, espere a que se enfrie su interior antes de abrir la puerta (ver figura 2). Rogamos siga las recomendaciones

del fabricante del lavavdiillas, o en su defecto, abra la puerta del lavavajillas unos 20 minutos después de finalizar el ciclo de
lavado.

En médulos campana. Se debe activar la campana unos minutos antes de la coccién para iniciar la recirculaciéon del aire antes
de la generacion de humos. Y se debe mantener en funcionamiento siempre que se esté cocinando, aunque solamente sea
para hervir agua.

La aspiraciéon reduce la acumulacién de grasas y las condensaciones de agua enlas superficies de madera, evitando el contacto
directo con el agua. Después de cocinar, se deben secar posibles restos de agua condensada en los frentes.

Mdédulos altos. No utilizar hervidores de agua, cafeteras u otros pequenios electrodomésticos debajo de los mddulos altos para
evitar que el vapor de agua incida directamente sobre los mddulos (ver figura 3).

Frentes de z6calo. Los frentes de zdcalo de aluminio son totalmente resistentes ala humedad y se pueden limpiar con abundante
agua. Los frentes de zécalo de madera se deben limpiar como las demds superficies de madera, evitando el contacto directo
con el agua.

Uniones/recortes/juntas a pared, en encimeras de todo tipo. Las uniones de empalmes de las encimeras, asi como los recortes en
las superficies para las placas de coccidn, fregadero, etc. y las juntas a pared, se deben sellar de forma totalmente impermeable
durante el montaje. Esto impide, por una parte la filtracién de humedad en los muebles bajos, y por otra parte, la alteracion de
las encimeras, especialmente las de laminado, por penetracién de humedad. La mejor forma de evitar filfraciones de agua es
secar siempre la encimera después de su uso y controlar periédicamente el buen estado del sellado de las juntas.

Frentes con tiradores integrados. Se debe retirar inmediatamente los restos de agua acumulada en el hueco interior del tirador,
y asi, evitar posibles danos por filtracién en el tablero u oxidacion del perfil metdlico.
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ENSAYO DE RESISTENCIA AL VAPOR DE AGUA

A continuacién se presenta una grdfica que muestra los resultados de un ensayo de laboratorio (a partir del informe 210510V
de Mayo 2021) para visualizar la gran diferencia entre un uso correcto y un uso incorrecto de la extraccion a la hora de cocinar.
El ensayo se realizé en mddulos altos con campana integrada sobre placa de coccidon, con una distancia entre placay campana
de 60cm. Sobre la placa se pone a hervir agua en una olla a maxima potencia, y se ajusta la campana para tres situaciones
segun grado de potencia:

1. Campana desconectada.

2. Minima potencia de extraccién

3. Md&xima potencia de extraccién.

Se redlizan tres ensayos por cada situacion, utilizando una muestra de laminado distinta en cada caso:

A. Modelo de frente 1.10 (el frente es 2cm mds largo que el casco por la parte inferior para hacer de tirador.
B. Modelo de frente 1.60 (el frente incorpora firador de aluminio infegrado).

C. Modelo de frente 1.70 (el frente incorpora tirador integrado, mecanizado en el frente mediante “softforming”).

Se detiene el ensayo cuando se aprecia visualmente que el frente instalado comienza a estar afectado.

A. Modelo de frente 1.10

Situacién 1:
Campana desconectada 1

Situacién 2:

Minima potencia de extraccion 1

Situacién 3:

Mdaxima potencia de extraccién 93
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B. Modelo de frente 1.60

Situacién 1:
Campana desconectada 2

Situacién 2:

Minima potencia de extraccién 41

Situacioén 3:

Mdaxima potencia de extraccién +100
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C. Modelo de frente 1.70
/ Situacion 1:

Campana desconectada 2

Situacién 2:

Minima potencia de extraccion +100
Situacién 3:

Mdxima potencia de extraccion +100
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Conclusiones:

a) Si no se utiliza el extractor los frentes quedan muy expuestos y se danan a las pocas horas de uso.

b) Se observa la importancia de adecuar la potencia de extraccidn al nivel de coccidn, ya que, por ejemplo, no se generard la
misma cantidad de humo o vapor cocinando una tortilla que un guiso, el cual requiere de tiempos prolongados de ebullicion.
c) EI R1.10 es el modelo que peores resultados presenta. La causa es que al sobresalir 20 mm por debajo del mueble, actta
como barrera, creando un efecto de remolino y no deja escapar el vapor que no absorbe la campana, por lo que acaba
acumuldndose en forma de agua en los frentes e incluso en el casco. Por ello, la importancia del punto b.
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